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Mot sur le Millésime 2023

Malgré un risque de gel début avril et un début de printemps assez pluvieux, un beau temps sinstalle a la mi-
mai favorisant une croissance rapide de la végétation. La floraison seffectue la premiére semaine de juin, puis [été chaud
et arrosé par quelques orages (avec un peu de gréle dans les bas de meursault le 11 juillet ) nous dirige vers des vendanges
précoces.

Nous débutons les vendanges le 31 aotit par les Chassagne Ier Cru Chaumées et les Puligny Ier Cru Refert et terminons
le 11 septembre dans le Corton Charlemagne ( coté Pernand ). Le degré dalcool est de 12,5 en moyenne avec des pH a
3,20 en moyenne pour les blancs et de 3,40 pour les rouges.

Le style des vins sera sur la finesse, la minéralité et la fraicheur. Apres un an délevage en fiits les vins seront soutirés en
cuves inox pour saffiner a labri de lair. Nous avons hate de vous les faire déguster des cet automne..
Pierre VINCENT

Le Domaine Pierre Vincent est trés représentatif d'une mosaique a la bourguignonne. Vingt
cuvées sont élaborées a partir des récoltes étendues sur 7 hectares de vignes dont I'age moyen
des vignes est de 56 ans ce qui constitue un patrimoine végétal exceptionnel pour ce nouveau
domaine en Cote de Beaune.

2023 est le premier millésime de Pierre VINCENT qui réalise des vins de terroir avec une
personnalité affirmée. En véritable artisan de la terre, il respecte le vivant le sol et ce qui lentoure.
Sa philosophie : retranscrire Iénergie de la vigne dans le vin.
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