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“Une gamme de blancs encadrée par l'excellence. Cela, bien siir, c’était
sans compter sur son désir de produire du vin en son propre nom. Son
opportunité s’est présentée grace aux investisseurs Hervé Kratiroff et
Eric Versini, et ensemble, ils ont acquis le Domaine des Terres de Velle
en juillet 2023. Par la suite, et jusqua la fin de 'année 2024, Vincent a
mené une double vie, passant ses matinées dans son tout nouveau
domaine eponyme et ses apres-midis au Domaine Leflaive.

Le domaine s’étend sur 7 hectares (17 acres) — une superficie modeste
mais dotée d'un impressionnant portefeuille de parcelles viticoles.
Beaucoup de cuvées ne représentent que quelques flts a peine, une
situation dans laquelle Vincent s'épanouit. Le chai est situé a c6té de la
riviere Velle - d'ou le chemin d’acces souvent détrempé.

Le dogme a peu de place dans l'approche de Vincent, mais il est
catégorique sur I'importance de la période passée en cuve, essentielle
selon lui pour obtenir des arOmes purs, nets, et une belle harmonie en
bouche. Les vendanges ont désormais lieu plus tot quauparavant.

La gamme de blancs est encadrée par l'excellence — de 'hnumble Aligote
au noble Corton-Charlemagne.
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L’Aligoté provient de deux parcelles situées a Auxey-Duresses et affiche
un caractere d’agrume vif, frais et tonique, avec une finale saline et
minerale. Il est tendu et précis, sans étre agressif, avec une amertume
seche presque tannique. L’élevage se fait dans une combinaison de 60 %
fat de chéne (dont 10 % de neuf) et damphores, et ce vin est un parfait
exemple d'un style de Bourgogne blanc qui gagne en reconnaissance et en
appréciation. L’époque ou 'on grimacait et attrapait la bouteille de cassis
a la simple mention de I’Aligoté est révolue.

Le Corton-Charlemagne est un vin éblouissant, un véritable rival des
Montrachets. Les parcelles sont elles aussi dispersees, comme celles de
Pierre Vincent qui totalisent un demi-hectare (1,2 acre). L'une, plantée en
1966, se situe sur le versant sud-ouest a Aloxe-Corton ; 'autre est « juste de
I'autre coté », a Pernand-Vergelesses, ou en été, le soleil du matin ne
touche les vignes qu’a 11 heures. Vincent vendange la parcelle d’Aloxe
cing jours avant celle de Pernand, orientée au nord-ouest, une bande de
vigne étroite.

Entre ces deux poles d’excellence, on trouve une douzaine d’autres
blancs, certains issus de vignes approchant le siecle d’existence, comme
le Meursault Les Grands Charrons (planté en 1929), le Meursault Premier
Cru Les Charmes (1936), et le Puligny-Montrachet Premier Cru Les
Referts, un « jeune » relativement parlant, planté en 1949. En parlant de
ce patrimoine de vieilles vignes, Vincent déclare :

« Elles sont ma force, mais aussi ma responsabilité [...]. Il faut
comprendre les vieilles vignes [...]. Les préserver, c’est le défi de ma vie. »



Quant aux vins, le Grands Charrons est souple et gourmand, le Charmes est
plus puissant mais conserve une belle 1égereté, et le Referts se distingue par
son équilibre et son élégance. Il y a une grande énergie dans chacun de ces
vins, mais une énergie harmonieuse, pleine de finesse — rien ne dépasse.

La ou I’élégance est la marque de fabrique des blancs de Vincent, les rouges
expriment un profil aromatique plus vigoureux. Il est adepte de la
fermentation en grappes entieres, généralement entre 30 et 70 %.

« Jutilise toujours une partie de grappes entieres, mais je ne décide qu’a la
table de tri [...]. Elles apportent des ardmes d’épices et de fleurs séchées,
ainsi qu'une plus grande fraicheur en bouche [...]. JJaime jouer avec les
grappes entieres. Je les superpose, comme un millefeuille. »

Cela signifie que la cuve en inox est remplie en alternant grappes entieres et
raisins égrappés.

L’Auxey-Duresses Les Closeaux — €laboré avec 40 % de grappes entieres
issues de vignes plantees en 1955 — est traversé par une épice douce. Le
Volnay Ez Blanches (50 % grappes entieres, vignes de 1959) pousse ce
caractere plus loin, avec une complexité et une profondeur aromatique
accrues. Ez Blanches est situé au-dessus du Clos des Chénes, a 350 metres
d’altitude, a la lisiere de la forét, et jouxte Monthélie. Il n’est séparé que
d’environ un kilometre a vol d’oiseau du premier cru de Monthélie, Les
Duresses, mais les styles sont clairement differents.
Sur sa petite parcelle de 0,17 hectare (0,4 acre), Vincent produit environ
quatre fiits d'un vin remarquablement vif, avec une légere trame tannique.
Enfin, le Volnay Premier Cru Le Ronceret, voisin en contrebas du
Champans, joue une partition plus sérieuse, grace a un fruit dense, une
structure ferme, et une profondeur impressionnante.

Expérience, expertise et maturité

I1 est encore trop tot pour porter un jugement définitif sur le Domaine
Pierre Vincent, mais il n’est pas hasardeux d’affirmer que Vincent et ses
partenaires ont démarré sur les chapeaux de roues.

[’age remarquable des vignes impressionne. Comme mentionné
précédemment, plusieurs des vins cités sont issus de vignes ayant
dépassé le demi-siecle, certaines frélant méme les cent ans, ce qui porte
’age moyen a pres de 60 ans. Une telle richesse en maturité peut étre
comparée a un fonds fiduciaire viticole : un profond réservoir de
potentiel, prét a étre exploité par une main habile. Cette main, c’est
celle de Pierre Vincent, dont les 20 années d’expérience et le talent
reconnu de vinificateur font de lui le gardien idéal de ce patrimoine.

Bien qu’il n’affiche aucune ambition de conquete mondiale, quelques
minutes passées en sa compagnie suffisent pour percevoir la
détermination qui se cache derriere ses traits souriants et juvéniles.”




