


Hee du wilésime 2095

Le millésime 2025 compte parmi les plus précoces de ces dernieres décennies.
Aprés un débourrement dans la moyenne, la douceur du printemps puis la chaleur
précoce de I'été ont rapidement donné le ton. La floraison, réguliére et précoce, s'est
déroulée dans de bonnes conditions au tout début du mois de juin. Quelques
épisodes orageux ont ponctué I'été, mais les pressions de mildiou et d'oidium sont
restées faibles au domaine. Le feuillage a ainsi conservé jusqu'aux vendanges sa
qualité et son réle essentiel dans I'accomplissement des maturités.

Nous avons débuté les vendanges le 23 aolt pour les blancs, puis le 25 aot pour
les rouges. Les premiers jours se sont déroulés sous un temps estival, permettant de
rentrer des raisins d'une concentration peu commune. Le rythme s'est ensuite
infléchi avec le retour des pluies de début septembre, et nous avons achevé la
récolte entre le 2 et le 8 septembre pour les rouges et les aligotés.

Le rendement des blancs est resté faible, similaires a ceux de 2024. La séquence
caniculaire autour du 15 ao(t a provoqué une évaporation importante de l'eau
contenue dans les baies, avec une perte de volume que nous estimons a prés de 30
%. Cette concentration naturelle a donnée des jus a la fois denses, profonds et d'une
belle intensité aromatique. Les rouges ont traversé cette période avec davantage de
souplesse : le Pinot noir a mieux résisté a la chaleur et les premieres pluies de
septembre ont accompagné la fin de sa maturation, permettant d'atteindre des
rendements plus satisfaisants.

Le style du millésime s'impose aujourd'hui avec beaucoup d’'évidence. 2025 offre
des vins de grande concentration, mais dont la fraicheur demeure intacte. Les
blancs allient densité, éclat et tension, dans une matiére a la fois ample et tenue.
Les rouges se distinguent par la profondeur de leur fruit, la délicatesse de leur
structure et la justesse de leur équilibre.
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Les premiéeres baies vérées sont
apparues avec une avance
moyenne d'environ sept jours par
rapport aux millésimes 2020,
2022 et 2025, tout début juillet.
Le millésime 2026 conserve son
avance sur 2020 et reste a ce
jour le millésime le plus précoce
de ces 10 dernieres années.

L'année 2026 confirme, jour aprés jour, son
caractere exceptionnellement précoce. Favorisée
par des conditions météorologiques
particulierement clémentes dées la sortie de I'hiver,
la vigne a connu un développement végétatif
rapide et homogéne. Dés la mi-juin, I'ensemble des
travaux en vert avait été réalisé, témoignhant de
I'avance remarquable du cycle végétatif. A ce
stade de la saison, 2026 figure parmi les
millésimes les plus précoces jamais observés.

La floraison, intervenue durant le week-end de la
PentecOte sous un temps radieux et estival, s'est
déroulée dans des conditions idéales malgré des
tempeératures déja trés élevées, atteignant jusqu'a
34 °C dans certaines parcelles. La vighe a ensuite
poursuivi son évolution avec la nouaison, observée
au cours de la derniére semaine de juin, une
nouvelle fois dans un contexte de chaleur extréme
: pendant prés de dix jours, des températures allant
jusqu'a 45 °C ont été relevées dans certains
secteurs du vignoble. Une troisieme vague de
chaleur s'installe actuellement sur le vignoble.
Faute de pluies significatives annoncées dans les
prochains jours, la vigilance est de mise : les
premiers symptémes de stress hydrique se

manifestent désormais sur les grappes.

Au regard des conditions observées ces derniéres
semaines, et sous réserve de I'absence de
blocages de maturité au cours de la véraison, le
début des vendanges pourrait étre envisagé entre
le 17 et le 20 aodt.
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Cette précocité s'accompagne toutefois des
premiéres manifestations de stress hydrique. A
la suite des épisodes caniculaires de la fin juin,
des symptomes de souffrance sont apparus des
les premiers jours de juillet sur certaines
parcelles. Une attention particuliere est portée
aux jeunes plantations, qui ont fait ['objet
d'irrigations ponctuelles afin de les aider a
traverser ces épisodes de chaleur intense.

D'un point de vue sanitaire, I'état du vignoble
demeure a ce jour remarquable. La trés faible
pluviométrie enregistrée depuis le début de la

campagne a considérablement Ilimité e
développement des maladies cryptogamiques. En
revanche, en I'absence de précipitations

significatives, les phénoménes de stress
hydrique sont appelés a s'accentuer dans les

prochaines semaines.

Face a ces conditions climatiques exceptionnelles,
nous adaptons nos pratiques culturales afin de
préserver au mieux I'équilibre de la vigne. Les
opérations de rognage sont ajustées avec précision pour
maintenir un ombrage protecteur sur les grappes tout en
limitant les concurrences inutiles. De méme, le travail du
sol est réalisé aux heures les plus fraiches de la journée
afin de réduire au maximum les phénomenes de
concurrence hydrique. Cette vigilance quotidienne
demeure essentielle pour accompagnher au mieux un
millésime dont la précocité et les conditions extrémes
pourraient déja marquer I'histoire du vignoble
bourguignon.



W Aelwaltes du deaie

Le mois de juin a marqué notre
premiere participation au festival
Musique & Vin au Clos Vougeot.
Une belle expérience, qui nous a
permis de faire découvrir nos vins a
l'occasion des différents rendez-
vous organisés tout au long de
cette semaine ou musique classique
et grands vins se rencontrent.

Nous avons également eu le plaisir
d'accueillir au domaine un diner
reunissant quelques clients. Une
soirée conviviale, rythmée par de
beaux échanges autour de nos vins,
que nous espérons renouveler lors
des prochaines éditions.

Un premier rendez-vous que nous
sommes ravis d'avoir partagé et
qui, nous l'espérons, en appellera
beaucoup d'autres.
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Y dewizime mdlésime gu piend sca euel

Le millésime 2024 a, pour sa trés grande majorité, quitté le domaine avant l'arrivée de
I'été. Ce deuxieme millésime marque une nouvelle étape importante de notre aventure, et
nous tenions a vous remercier chaleureusement pour votre fidélité et votre confiance,
malgré les contraintes inhérentes aux trés faibles rendements de cette récolte.

C'est avec beaucoup de plaisir que nous suivons vos dégustations, vos partages et vos
impressions, notamment sur Instagram, qui prolongent la vie de nos vins bien au-dela du
domaine. Votre enthousiasme et votre soutien nous encouragent chaque jour a
poursuivre cette aventure avec la méme exigence et la méme passion.

Aprés ces derniers mois particulierement intenses, l'ensemble de I'équipe prendra
quelques jours de repos du 17 juillet au 10 aolt, afin d'aborder dans les meilleures
conditions une nouvelle récolte qui s'annonce particulierement précoce. Les prochaines
semaines devraient également étre I'occasion de vous dévoiler quelques belles
nouveautés sur lesquelles nous travaillons avec beaucoup d'enthousiasme.

Nous vous souhaitons un tres bel été et nous réjouissons de vous retrouver tres
prochainement pour écrire ensemble la suite de cette aventure.
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